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ETIMEKLI TAVUK GOGSU

1 paket sade etimek

1 It sit

175 g margarin

9 yemek kasigi toz seker
3 klicUk kahve fincani un
1 paket vanilya

Sos Igin:

1 su bardagindan 1 parmak eksik su
1/2 su bardag toz seker
1,5 yemek kasigi nisasta
1,5 yemek kasigi kakao

Margarini kaynatmadan eritin ve elenmis unu ilave edin. Cirpma teliyle hizli hizl karistirarak 3-4 dakika
kavurun.Yavas yavas sutl ilave edin ve karigtirin. Toz sekeri ekleyin.

Gdz gdz kaynayincaya kadar orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiktan sonra 7 dakika
daha pisirin ve ocadi kapatin. Vanilyayi ekleyin.Mikserin orta devirinde 15 dakika ¢irpin. }

Etimekleri sekerli suya batirip ¢ikarin ve kare borcama dizin. (Suda tutmayin ¢ok yumusak olur.) Uzerine sicak
tavuk gégsinl bosaltin ve kasigin arkasiyla ylzeyini dizeltin.

Sosu hazirlayin. Bunun igin su ve toz sekeri kaynatin. Ayri bir yerde nisasta ve kakaoyu yarim su bardagi su ile
iyice eritin. Kaynayan sekerli suya surekli karistirarak ekleyin. 2-3 dakika koyulagincaya kadar pisirin.

Son olarak sosu da tatlinin Gzerine dékin ve soguyunca buzdolabina koyun. 1-2 saat dinlendirdikten sonra
hindistancevizi veya mevsim meyveleriyle birlikte servis yapabilirsiniz.

ML® Yalanci Tavuk Gogsu icin tiklayin
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