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ETIMEKLI SEFTALI TATLISI

2 seftali

1 paket etimek

1 su barda@ seftali suyu

1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker
Muhallebi igin:

4 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagiJi nisasta

2 ¢orba kasidi hindistancevizi
Yarim su bardag toz seker
1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

Sos igin:

3 seftali

2 yemek kasigi pudra sekeri
1 paket vanilya

Seftalilerin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Etimekleri cam bir tepsiye dizin. Seftali suyu, su ve sekeri
kaynatip ekmeklerin tzerine dokin ve seftalileri yerlestirin.

Muhallebi malzemelerini karigtirip koyulasincaya kadar pisirin. Muhallebi kivamina gelince atesten alip
hindistancevizi ilave edip karistirin. Etimeklerin Gzerine ddkip sogumaya birakin.

Sosu hazirlamak igin; seftalileri ptre haline getirip pudra sekeri ilave ederek 10 dakika pisirip sogutun.
Ekmekleri servis tabagina alip seftali sosu egliginde servis yapin.
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