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ETIMEKLI PASTA

1,5 paket tuzsuz etimek,

2 adet portakal

1 ¢ay bardagina yakin seker,
1 adet muz,

1 cay bardagi kadar ceviz ici.
Muhallebi igin:

1 litre sut,

1 yumurta,

1 su bardagi un,

1 su bardagi tozseker,

1 paket vanilya,

1 corba kasigi margarin

Muhallebi igin, siit, yumurta, un, seker ve vanilyayi karigitirin. Mikserle ¢irpin. Muhallebi kivamina gelene kadar
pisirin. Icine margarini ekleyin. Portakallarin suyunu sikin. Sekeri biraz suyla karistirin. Kaynamaya basladiginda
portakal suyunu da ekleyin. Etimekleri bu sicak karisimda dagiimayacak sekilde yumusatin. Zedelemeden
servis tabagina bir sira dizin. _

Uzerine muhallebinin yarisini dokin. Arasina dévilmis ceviz ve halka halka kestiginiz muzlari koyun. Isleme
malzemenin kalan yarisiyla devam edin. Ustiinu sUsleyip servis yapin.
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