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ETIMEK TATLISI

3 Adet armut (yada istediginiz mevsim meyvasi)
1 Paket etimek

Surup igin

1,5 su bardagi tozseker

1 GCorba kasigdi limon suyu
2 Su bardagi su

Krema igin

1,5 su bardagi tozseker

1 Yumurta sarisi

1 Corba kasigdi nisasta
2,5 Su bardag sut

Derin bir tencerede surup malzemelerini karigtirip kaynatin ve sogumaya birakin.
Erimekleri tepsiye dizip Uzerine sicak serbeti dokelim.

Ayri bir tencerede krema malzemesini karigtirip atese alin.

Atesten alip 10 dakika mikserle ¢irpalim.

Kremayi etmeklerin Gizerine ddkip spatulayla yayalim.

Armutlar soyup dilimleyelim.

Hazirladigimiz etimek tatlinin Gzerini armut dilimleri ile sUsleyip servis yapalim.

ML® Selver Pasa Tatlisi icin tiklayin
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