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ETİMEK TATLISI

3 Adet armut (yada istediğiniz mevsim meyvası)
1 Paket etimek
Şurup için
1,5 su bardağı tozşeker
1 Çorba kaşığı limon suyu
2 Su bardağı su
Krema için
1,5 su bardağı tozşeker
1 Yumurta sarısı
1 Çorba kaşığı nişasta
2,5 Su bardağı süt

Derin bir tencerede şurup malzemelerini karıştırıp kaynatın ve soğumaya bırakın.
Erimekleri tepsiye dizip üzerine sıcak şerbeti dökelim.
Ayrı bir tencerede krema malzemesini karıştirip ateşe alın.
Ateşten alıp 10 dakika mikserle çırpalım.
Kremayı etmeklerin üzerine döküp spatulayla yayalım.
Armutları soyup dilimleyelim.
Hazırladığımız etimek tatlının üzerini armut dilimleri ile süsleyip servis yapalım.

ML® Selver Paşa Tatlısı için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:2063 • adı:Etimek Tatlısı • gönderen:-BMW- • indirme tarihi:20.09.2024 - 16:56

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/etimek-tatlisi-vt1215
https://tr.ml.md/selver-pasa-tatlisi-vt444
http://www.tcpdf.org

