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ETI PETIT BEURRE ILE MOZAIK PASTA

250 gram tereyag!

Iki paket ETI Petit Beurre biskivi
8-10 kasik toz kakao

Sekiz kaglk pudra gekeri

Iki yumurta

5-6 adet bergamut regeli kabugu
Iki avug ici portakal sekerlemesi
Ug avug i¢c Antep fistigi

Bir tencerede 125 gram tereyag eritilir ve atesten alinir. Tereyaginin (izeri kdpliklenirse kdpiigu ayrilir. ETI Petit
Beurre biskuviler, un ufak edilmeden ki¢Uk pargalar halinde kirilir ve diger tim malzemelerle birlikte tereyagina
atilir, iyice kanstinlir. Derin dondurucuya konulacak kaba higir kagit serilir. Elde edilen karisim kabin igine konur
ve iyice bastirilir. Higir kagidin kenarlari kapatilip karigimin kabin geklini almasi saglanir, ardindan derin
dondurucuda yaklasik 2 saat bekletilir. ETI Petit Beurre ile hazirlanmis Mozaik Pasta ¢ézilmeden dilimlenerek
servis yapilir.
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