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ETI NEGRO'LU GIZKEK

21 adet Eti Negro

2 paket krem peynir

1/2 su bardagi seker

1 paket vanilya

2 yumurta

1/2 bardak slizme yogurt
1 ¢cimdik tuz

16 adet kiguk kek kagidinin en dibine birer Eti Negro yerlestirin.

Oda sicakligindaki krem peyniri mikserle ¢irpin. Girpmaya devam ederken sekeri her defasina birer ¢orba kasigi
olarak ekleyin. Yumurtalari da teker teker ekleyin. En son vanilya, bir ¢cimdik tuz ve siizme yogurdu katin.
Karigimi kagit kek kaliplari Gzerine dékin. Kalan Eti Negrolari kirintilayip Gzerlerinde gezdirin. 20-25 dakika 140
derece pisirin. Buzdolabinda en az 2 saat soduttuktan sonra kaliplardan ¢ikarin.
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