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ETI KAKAOLU BISKUVI'LI PIRAMIT PASTA

300 gr taze ve tuzsuz lor peyniri
1 kutu krema

1/2 cay bardag sut

3/ 4 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

2 paket Eti Kakaolu Bisk(vi

2 adet muz

1 cay bardagdi toz antep fistig

2 paket Eti Karam Bitter Cikolata

Tuzsuz lor peynirini mixer ile yiksek devirde ¢irpin. Krema ve pudra sekerini ilave edip purtizsiz bir kivam alana
kadar cirpmaya devam edin, gerekirse 1 ¢ay bardagina kadar st ilave edin.. Streg film serilmig bir tepsi tizerine
sUte batinlmig bisklvileri 3 sira halinde dizin. Uzerine hazirladiginiz lorlu karigimi yayin. Bu igleri 3 kat biskvi
icin tekrar edin. Orta kisma muzlar bitiin halde dizin. Streg filmle sararak tiggen bir form verin. Buzlukta 2 saat
bekletin ardindan buzdolabina alin. Cikolatalar bigakla dodrayin. Kremayi isitip gikolatalari igine ekleyin.
Koyulasana kadar ¢irpin. Karigimi bir sira biskivi Gzerine surln. Buzluktan ¢ikardiiniz i¢ kismi bu biskdviler
Uzerine oturtun ve karigimin kalanini her iki tarafina strtin. Biskuvileri yanlarina dizin ve spatula ile karigimi
Uzerine kaplayin. Servis yaparken lzerine antep fistigi dokun.
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