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ETi FORM MISIR VE PIiRING PATLAGI'YLA UGUR BOCEGI
KANAPELER

1 paket ETi Form Misir ve Piring Patlag
Labne peyniri

5 adet cherry domates

Maydanoz

Siyah zeytin

Gorek otu

Bal

ETIl Form Misir ve Piring Patlagi'nin tizerine ince bir tabaka labne peyniri sUrGlir (Labne peyniri damak tadina
uygun baharatlarla ¢esnilendirilebilir). Birer yaprak maydanozla suslenir. Ugur bdcegdini olusturmak icin cherry
domatesler ikiye kesilir. Domatesin diz tarafi kesme tahtasina yatirilir ve dilimlere ayirmadan tekrar ikiye
kesildikten sonra misir ve piring patlaklarinin Gizerine konur. Siyah zeytinler, misir ve piring patlaginin Gzerine
yerlestirilen domatesin bagina konarak ugur béceginin kafasi olugturulur. Kirdan yardimiyla kanatlarin tizerine
iki ya da Ug¢ nokta bal strdikten sonra ugur béceginin benegini olusturmak igin ¢orek otu taneleri yapistirilir. ETI
Form Misir ve Pirin¢ Patlagi'yla hazirlanan Ugur Bécegi Kanapeler servise hazirdir.

© lezzetler.com tarif no:127131 « adi:Eti Form Misir ve Pirin¢ Patlagi'yla Ugur Bécegi Kanapeler « gdnderen:zerzavatgi « indirme
tarihi:21.09.2024 - 00:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eti-form-misir-ve-pirinc-patlagiyla-ugur-bocegi-kanapeler-vt93764
https://lezzetler.com/eti-form-misir-ve-pirinc-patlagiyla-ugur-bocegi-kanapeler-vt93764
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/eti-form-misir-ve-pirinc-patlagiyla-ugur-bocegi-kanapeler-127131.jpg
http://www.tcpdf.org

