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ET SUYUNA YOGURT CORBASI

Yarim su bardag tel sehriye
1 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi margarin

5 su bardadi et suyu

5-6 damla limon suyu

Un, margarinle kavrulur. Rengi degismeye baslayinca 5 su bardadi et suyu konulur. Bir tasin icine 2 yemek
kasiJ yogurt, 1 tepeleme yemek kasidi un, limon suyu ve 1 yumurta sarisini koyup ¢irpin. Pirtizstz bir karisim
olmali. Kaynayan ¢orbanin suyundan 2 yemek kasigi meyaneye ekleyin, karistirin. Meyaneyi yavas yavas
corbanin icine karistira karigtira dékin. 5 dk daha karistirinca corbaniz hazirdir
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