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ET SUYU (UG FILE)

1 adet yumurtanin Ust ve alttan kesilmig lira gibi beyazlarini dograyiniz. 4 dilim uzunlamasina kesilmis tavugun
g6gus kismini ve dnceden dilimlediginiz 6 iri mantari kibrit gibi kesiniz. Butlin malzemeyi soguk konsomenin
icine koyarak, servis yapacaginiz zaman, bir kisiye 2 corba kasigi hesaplayarak kaynar olarak servis yapiniz.

Not: Bu garniturlerin ¢esidi blylk élglide ¢ogaltilabilir ve konso-veya et suyunun sekli degismedigi halde,
garnitir degistikce isimleri gisir. Konsomelerde katiyetle yag yoktur, et ve tavuk sularinda biraz di yaglar
bulunabilir, ama higbir zaman fazla olmamalidir. Dikkat edilmesi gereken bir bagka nokta da, dider et sulari ile
icilecek et sularini birlerine karistirmamaktir.
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