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ET SULU SEHRIYE CORBASI

2 salgalik kirmizi biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kagigi siviyag

1 cay bardagi arpa sehriye
5 su bardagi et suyu

Tuz, karabiber

Biberleri yikayip kurulayin. ikiye kesip sap kisimlarini ve tohumlarini temizleyin. Biberleri cok ince kiyarak
dograyin. Bir gorba tenceresine siviyag ve tereyagini koyup ocagi yakin. Yag eriyince kiyilmig biberleri ilave
edin. Karigtirarak birkag dakika kavurun. Uzerine et suyunu, tuz ve karabiberi ilave edip kaynamaya birakin.
Kaynamaya baglayinca arpa sehriyeyi ilave edin. Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste 15 dakika kadar
pismeye birakin. Gorbayi kaselere alip sicak olarak servis yapin.
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