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ET PACASI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet MudarlGgi

1 kg. yagsiz parca et
100 gr. sarimsak

1 yemek kasigdi tereyagi
Karabiber

Kirmizi pul biber

Tuz

2 veya 3 adet limon

Tencereye 2 litre su konup kaynatilir, parga et igine atilir ve pisirilir ve ocaktan indirilir. KigUk bir tavada yag
eritilir, icine ezilmig sarimsak, karabiber, tuz, kirmizi pul biber atilir. Pigirilmis olan et kiip seklinde dogranir.
Dogranan et tekrar tenceredeki suyun igine atilir ve kaynatilir. Bir tavada yagda kizdirilan karigsim da yemegin
Uzerine bogaltilir. Servise sunulan yemegin Gzerine limon sikilir.
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