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ESMER PIRINCLI KURUYEMISLI PILAV

h ://kalbinidinlesen.com

1 su bardagi esmer kepekli piring - 150 gr

3 bardak su (tavuk suyu da olabilir) - 600 ml
3 yemek kasig zeytinyagi - 30 gr

1 avug ¢ig kaju fistigi - 30 gr

1 avug ¢ig badem - 30 gr

1 avug antep fistidiici - 30 gr

1 avug yaban mersini kurusu ya da kus Gzim0 - 50 gr
1 avug dogranmig kuru kayisi - 25 gr

1 yemek kasigi kuru tiziim - 20 gr

2 silme ¢ay kagigi kimyon - 2 gr

2 silme ¢ay kasigi toz targin - 2 gr

1 silme ¢ay kasigi tuz -1 gr

2 silme ¢ay kagsig! karabiber - 2 gr

Pirin¢ disindaki tum malzemeleri ve baharatlari zeytinyaginda ylksek ateste kavurun ve sonra pirinci ekleyerek
kavurmaya devam edin.

5 dakika kadar kavurduktan sonra suyu ekleyin ve kaynayinca altini kisarak suyu gcekmesini bekleyin.
Dinlendirdikten sonra servis yapin.
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