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ESMER INCE EKMEK

1 kg kepekli un

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi zeytinyagi
Alabildigi kadar su

Un havuz gibi a¢ilir. Ortasina tuz ve zeytinyadi birakilir. Sonra azar azar su ekleyerek havuzun disindan igine
dogru yogurmaya baslanir. Fazla civik olmayan bir hamur elde edilir. Hamurdan yarim limon kadar pargalar
alinir. Merdane yardimiyla tath tabadi kadar agilir. Yagsiz yanmaz tavada iki yuzi de agik pembe renk alana
kadar kisa sure pigirilir. Temiz bir havlunun iginde pisen ekmekler muhafaza edilir.
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