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ESKIMO PASTASI

Malzeme

- 1 kutu Sana Kase peynirli sandvi¢ stirme
- 1 adet muz

- 2 adet kivi

- 10 adet cilek

- 1 su bardagi iri ¢ekilmis findik
- 1 paket kakaolu bisk(vi
-11s0t

- 2,5 ¢gay bardagi seker

- 2,5 gay bardagi un

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

1. Kiguk bir tencerede sitd, sekeri, unu karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirip vanilyayi ekleyin ve
sogumaya birakin. Soguduktan sonra i¢ine findik ve Sana Créme Bonjour peynirli sandvi¢ sirmeyi ilave edip
karistirin.

2. Meyveleri ayri ayri dograyin. Muzu kararmamasi i¢in limonlu suda bekletin.

3. Yuvarlak kasenin i¢ine strech yayin.

4. Halka halka kestiginiz kivileri kaba yerlestirin.

5. Kremadan biraz dékip dizeltin. Ufalanmis kakaolu biskivileri serpin. Kremadan bir kat daha sir(n,
meyveleri karistirip bir kat olarak yayin.

6. Kremadan bir kat daha surun.

7. En son bisklviyi koyup iyice bastirin, strechi katlayip dondurun.

8. Donduktan sonra ters cevirip dilimleyin ve vanilyali dondurma ile servis edin.
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