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ESKILI (SANLIURFA)

Sanliurfa Blyuksehir Belediyesi

10 kg kara (zim
1 avug tuz

1 avug nohut
Yesil biber
Pirgikli

Yikanmig tziim salkimlari minciklanarak ¢opleriyle birlikte bazi evlerde i¢ ylizeyine kavun sirilen- sirli klipin
icerisine konulur. Uzerine dnceki yildan kalan bir sise sirke (has sirke) b0§alt|l|p tuz eklendikten sonra iki slrahi
su konulup igerisine beze sariimig bir avug nohut tanesi sarkitilir. Kiipiin agzi bezlerle, digi sicak tutacak sekilde
sarmalanarak kapatilir ve sirkeye dénlismesi beklenir. Sirkelesme stirecinin tamamlanmasi [?sirkenin
dénmesi[?] olarak adlandirilir. Yaklasik kirk giini bulan bu siirecin sonunda tGziimlerin sikilip stizgegten
gecirilmesiyle duru ve parlak renkli sirke elde edilir. Kirmizilasmamis kiiclk dalbag! yesil biberler alt kismindan
azicik yarilarak kiipe/kavanoza sikica yerle§t|r|llr Uzerine kiip doluncaya kadar sirke konulur. Uzerine
bastiracak tabak vb. bir kapak konulur, adzi sikica kapatilir, olmasi beklenir. Kis sonunda Urfa'nin yerli pirgikli'si
(havug) de sirkeye atilir.

Not: Urfa agzinda eksi, eski seklinde sdylenir.
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