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ESKI TIP DUDUKLU TENCEREDE PISIRME

Ok Isaretlerini birbiri kargisina getirerek kapagi ortiiniiz. Sol elinizi kapagin lizerine bastiriniz ve sag elinizle de
kulplari ayni hizaya getiriniz. Regllatoért (agirhidr) dadigin tGzerine koyunuz. Alevi en yiksek dereceye ¢ikariniz
ve dudikten buhar ¢ikincaya kadar bekleyiniz. Dudikten kuvvetli buhar ¢ikmaya baglayinca alevi hafitce kisiniz,
ve saati pigireceginiz yemege gore ayarlayiniz. Diidikten devamli buhar ¢ikmasi garttir. Yemek pistikten sonra
ocaktan indiriniz, derhal agmak Istiyorsaniz muslugun altina tutarak tizerine su akitiniz veya bir kap suyu
oturtunuz. Regulatérl Gzerinden ¢ikartiniz, didikten buhar ¢ikmiyorsa kapagi aciniz.

Emniyet supabinin kapagini ara sira agip i¢ kismi ile pargalarini temizleyiniz, buradan devamli buhar kagiriyorsa
yay! biraz gererekgekerek uzatiniz veya yenisi ile degistiriniz. Tencereyi kirli veya yemek dolu birakmayiniz.
Sodali su ile yikamayiniz. Tencerenin kenarlarini kuvvetle yere carpmayiniz. Tencerenin icini aliminyum telle
ovalarsaniz, daima parlakh@ini muhafaza eder.

Tencereyi kullanacaginiz zaman dudik deliginin agik olmasina dikkat ediniz, tikali ise bir ¢op ile temizleyiniz.
Bos olan tencerenin kapagini ters olarak saklayiniz veya lastigi ¢ikartarak saklayiniz, lastigin 6mri artar.

DIKKAT: Dudiikten buhar ¢iktigi siirece, kapagi agmaya zorlamayiniz.
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