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ESKANEH

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

3 iri sogan (halka halka dogranmig ve halkalari ayriimig)
2 ¢orba kasiJi un

1 litre (5 su bardagi) su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1/2 su bardag limon suyu

1 corba kasigi toz seker

1 yumurta (hafif ¢irpilmig)

Tereyagi, buyUk bir tencerede orta ateste eritiniz. Képukleri séniince sodan halkalarini ekleyip 5-6 dakika,
pembelesinceye kadar kavurunuz. Unu tahta bir kasikla karistirarak katiniz ve karistirmaya ara vermeksizin 2
dakika pisiriniz. Tencereyi atesten indirip karigtirarak 1 litre suyu katiniz. Atesi iyice kisip, tencerenin kapagini
kapatarak 10 dakika pigiriniz.

Yumurtayi da gorbaya katip tencereyi atesten indiriniz. Gorbay! 1sitilmis bir gorba kasesine yada ¢orba
tabaklarina aktararak hemen servis ediniz.

Not: ilgi cekici ve degisik bir sogan gorbasi olan Eskaneh, kizarmig ekmekle servis edilebilir. Asil tarifinde tuz,
biber, limon suyu ve sekerle birlikte 1 ¢corba kasigi kisnis otu ve 1 tatl kasidi zerdegal da katilir.
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