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ESCALOPE DE VEAU VIENNOISE

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Escolope dilimi hazirlanir, tuz ve karabiber serpilir.

Once una, sonra ¢irpilmig yumurtaya galeta tozuna batirilarak pane yapilir. ]
Kenarlari ve ortasi bastirilarak dizeltilir. Bicagin tersi ile énce ortasina boylu boyuna bir iz yapilir. I1ze de iki
yandan baglanan izler yapilarak yaprak sekli verilir.

Servise gidecedi zaman 6nce sekilli tarafi olmak Gzere her iki yani da pembe renkte kizartilir.

Uzerine tereyag gezdirilir.

Sekillenmis limon dilimi konulur.

Patates ve sebze garnitirleri ile birlikte servis edilir.
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