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ERZURUM KETESI

3 kase un

4 tatli kasigi tuz

1 cay bardagi siviyag

2 yemek kasigi yogurt
2 yumurta

1 paket yas maya

1 cay bardagi sut-su

1 tane kesme seker

5 tutam ¢drekotu

3 corba kasigi margarin

Elenen una yag, yogurt, yumurta (2 adet) karigsimini ekleyin ve yogurun

Hamur yumusak hale gelince 5 pargaya bolin

Hamur pargalar merdane ile agilir, Gstine yumurta aki strdltr

Un, toz seker, margarin ve vanilyadan olugan karigim igine serpilerek istenilen sekilde katlanir.
Ustline yumurta sarisi surtillr 180 derecede 20 dk pisirilir.
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