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ERZURUM CORBASI

Malzemeler:

300 gr. kiyma

1 cay bardagdi yildiz sehriye
1 adet kuru sogan,

1 kase yogurt

1 yemek kasigi salca

2 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi
Nane

Karabiber

Pulbiber

Yapihgr: )

Kiymayi tuz karabiber ve rendelenmis sodanla yodurun. Misket biyUkluginde kofteler yapin. Iki kasik salga ve
bir litre suyu kaynatip kéfteleri icine atin. Kéftelerin pismesine yakin sehriyeleri ekleyin. Diger tarafta
hazirladiginiz sarimsakl yogurdu karistira karistira tencereye ekleyip atesten alin.
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