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ERZINCAN CORBASI

1 kase erigte

1 adet kuru sogan
Koftesi igin;

200 gram kiyma
Tuz

Karabiber
Terbiyesi igin;

1 su bardag yogdurt
1 yumurta sarisi
2-3 dis sarimsak
Sosu igin;

Tereyagi

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Kiyma, tuz ve karabiber yodurularak misket kadar kofteler yapilir ve unlanmig tepsiye konur.

Soganlar kii¢lik dogranarak bir tencerede az yagda kavrulur.

Uzerine hazirlanan kofteler eklenerek bir slire kavrulur ve tzerine yeteri kadar kaynar su eklenir.

Uzerine erigteler atilarak pismeye birakilir.

Yogurt, yumurta sarisi ve ince kiyllmig sarimsak iyice ¢irpilir, i¢ine birka¢ kagik kaynar ¢corba suyu ilave edilerek
ihsmasi saglanir. Daha sonra gorbaya katilir.

Bir kapta tereyagi eritilir, nane ve pul biber eklenerek, kizdirilir, corbaya eklenerek, sicak servis yapilir.
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