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ERPILIC ILE ELMALI PATATESLI SALATA

https://www.erpilic.com.tr

5 adet patates

1 adet yesil elma

2 dig sarimsak

4 parga Erpilic Tavuk Gogsu

1 su bardagi Erpili¢ Tavuk Suyu
5 yemek kagsidi krema

1 yemek kasigi limon suyu
Geyrek demet maydanoz
Geyrek demet roka

4 adet taze sogan

Tuz

Karabiber

Sos igin:

Bir kasede; Mayonez, krema, tuz, limon suyu ve karabiberi iyice ¢irpin.
Sislemek igin:

Geyrek havucun rendesi

3 adet kornison tursu

Patateslerin kabuklarini soyup kip kip dograyin. Patatesleri fazla klicik dogramamaya dikkat edin, aksi halde
sertlesirler. Patatesleri bir tencereye alin, (izerine bir tutam tuz ve bir bardak Erpili¢ Tavuk Suyu ve Uzerini
gecinceye kadar sicak su ilave edin. 10 dakika kaynatin. Patatesinizin boyutuna gére slreyi uzatin. Bu arada
taze soganlan kiguk kiiglik dograyin. Havuglari ve elmayi rendeleyin. Maydanoz ve rokayi kiyin. Sarimsaklari ve
tursuyu minik dograyin. Haglanan patatesleri siizlip bir kaba alin Gzerine hazirladidiniz malzemeleri koyup,
karistirin. Dilerseniz elmayi kararmamasi i¢in en son rendeleyebilirsiniz. Sosu da Uizerine dokiin. Diger tarafta
hasladiginiz Erpili¢ Tavuk G6gsU'ni de ekleyip, plre yapincaya kadar robotta ¢ekin. Servis etmeden énce
havug rendesi ve tursu ile susleyin.

© lezzetler.com tarif n0:99733 « adi:Erpili¢ ile EImali Patatesli Salata « génderen:emlak giizeli « indirme tarihi:19.04.2024 - 16:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erpilic-ile-elmali-patatesli-salata-vt72851
https://www.erpilic.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/erpilic-ile-elmali-patatesli-salata-99733.jpg
http://www.tcpdf.org

