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ERİTME PEYNİRLİ PATATES KÖZLEMESİ

4-5 adet iri patates
60 gr eritme peyniri
1 çorba kaşığı taze soğan
1 çay kaşığı tuz
1 yumurtanın sarısı
60 gr (4 çorba kaşığı) tereyağı (yumuşatılmış)

Önce, fırınınızı orta sıcaklığa (190°C) getirip, ısıtınız. Patatesleri kabukları ile fırınlayıp, bir tahtanın üstüne alınız.
Keskin bir bıçakla üst düz kısmından 1,5 cm'lik bir dilim keserek, kaşıkla içlerini boşaltınız. Yarım cm'lik bir
kabuk bırakıp, patatesleri delmemeye dikkat ediniz. Patateslerin oyduğunuz içlerini orta boy bir kaseye koyup,
bir kenara bırakınız. Oyulmuş patatesleri ızgara tepsisine diziniz. Kasedeki patates içlerini eritme peynirli harç
malzemesiyle iyice çırparak karıştırınız. Tepsiyi fırına sürüp patatesleri 10-12 dakika, harcın üstü altın sarısı
olana kadar pişiriniz. Tepsiyi fırından alıp patatesleri, ısıtılmış bir servis tabağına yerleştirerek servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:63382 • adı:ERİTME PEYNİRLİ PATATES KÖZLEMESİ • gönderen:bitmeyen şarkı • indirme tarihi:24.04.2024 -
18:32

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/eritme-peynirli-patates-kozlemesi-vt48593
http://www.tcpdf.org

