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ERITME PEYNIRLI PATATES KOZLEMESI

4-5 adet iri patates

60 gr eritme peyniri

1 corba kasigi taze sogan

1 cay kasigi tuz

1 yumurtanin sarisi

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi (yumusatilmig)

Once, finninizi orta sicakhda (190°C) getirip, isitiniz. Patatesleri kabuklari ile firinlayip, bir tahtanin stiine aliniz.
Keskin bir bicakla Ust diiz kismindan 1,5 cm'lik bir dilim keserek, kasikla iclerini bosaltiniz. Yarim cm'lik bir
kabuk birakip, patatesleri delmemeye dikkat ediniz. Patateslerin oydugunuz iclerini orta boy bir kaseye koyup,
bir kenara birakiniz. Oyulmus patatesleri izgara tepsisine diziniz. Kasedeki patates iglerini eritme peynirli harg
malzemesiyle iyice ¢irparak karistiriniz. Tepsiyi firina strlp patatesleri 10-12 dakika, harcin Gsti altin sarisi
olana kadar pisiriniz. Tepsiyi firndan alip patatesleri, isitilmis bir servis tabagdina yerlestirerek servis ediniz.
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