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ERISTELI SOLEN CORBASI

1 adet haglanmis tavuk gégus eti

2 adet sogan

1 adet kereviz

1 adet havug

1 su bardag haglanmig bezelye

1 cay kasigi kuru maydanoz

Tuz, biber

2 yemek kagsidi margarin

2 su bardagi yumurtali erigte

Yarim paket kremall mantarli hazir gorba karigimi

Tavuk etini dograyin..

Tencereye 2 yemek kasigi margarini koyun, i¢ine tavuk etlerini ekleyin.
Sogan, kereviz ve havucu dograyin, bezelyeyi de koyun.

tuzunu, biberi, maydanozu ilave edin.

Yarim paket, kremall mantar ¢corbasi karigimini ekleyin.

10 dk kadar kaynadiktan sonra erigteleri ilave edin.

Erigteler pisene kadar gerekirse su takviyesi yaparak pigirin.
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