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ERISTELI MERCIMEK CORBASI

Ebru Omurcali

1 su barda@i yesil mercimek
1 su bardag erigte

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 ¢orba kasigi kuru nane

1 adet limon suyu

7 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Soganlar kiip dograyin. Tereyadi ve sivi yag karisiminda seffaflagsana kadar kavurun. Biber salgasini ekleyip
soganlarla 2 dakika daha kavurun. Yikanmis yesil mercimegi ve 7 su bardagi sicak suyu ilave edin.
Mercimeklerin pismesine yakin eristeleri ekleyin. Eristeler pisince kuru nane ve limon suyunu ekleyin. Kip
dogranmig ve kizarmis ekmekle servis yapin.
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