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ERISTELI CORBA (CIN)

4 porsiyon

200 g sigir filetosu,

1 ¢orba kasigi soya sosu,

1 ¢corba kasigi baharat karagimi,
2 ¢orba kagiJl susam yagl,

1 kirmizi biber,

1 sap pirasa,

1 litre etsu (tablet),

200 g dondurulmus bezelye,

30 g Cin erigtesi (Soe Oen -Suzi Wan),
karabiber,

1 bicak ucu Sambal Oelek,

1 bag sogancik.

Fileto eti liflerin enine goére seritler halinde dilimleyin. Soya sosu, seri ve susam yagindan terbiye hazirlayin. Etleri
terbiyede yaklasik 1 saat sure ile bekletin. Biberi ayiklayip yikayin ve baklava seklinde dograyin. Pirasayi
dilimleyin. Etsuyunu kaynatin. Et, bezelye, biber, pirasa ve eristeleri ilave edin, hepsini yaklasik 5 dakika
kaynatin. Kalan terbiyeye, karabiber, Sambal Oelek ilave edin. Soganciklari ayiklayip kiyin ve servis yapmadan
Once corbaya katin.
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