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ERISTELI BULGUR PILAVI

2 bardak pilavlik bulgur

1 cay bardag: eriste

3 bardak kaynamis su veya et suyu
Tuz

1 adet kip seker

2 yemek kagsidi margarin

Yagdi pilavlik tencereye koyun. Eriyince eristeleri ekleyin. Renk degistirene kadar kavurun. Bulgurlar ekleyin.
Biraz karistirip suyunu koyun. Tuzunu ekleyin. Daha lezzetli olmasi igin bir adet seker atip karigtirarak eritin.
Kisik ateste kapag kapali sekilde pismeye birakin. Suyunu ¢ekince ocagi kapatin. Biraz demlendirip reyhan ile
sUsleyerek servis yapabilirsiniz.
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