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ERISTE VE NOHUTLU CORBA

Seda Yetiskin

1,5 litre su

1 su bardag et suyu

% su bardagi eriste

Yarim su bardagi haglanmig nohut
1,5 su bardagi yogurt

1 yemek kasigi tepeleme un

150 gr tereyagi

1 yemek kasigdi kuru nane

Tuz

1-Su ve et suyunu tencereye alip kaynamaya birakin. Tuz ve erigteleri ekleyip kisik ateste iyice yumusayincaya
kadar pisirin. Nohutlar ekleyin.

2-Yogurt ve unu bir kaseye alip puriizstiz hale gelinceye kadar ¢irpin. Gorbanin suyundan kagsik kasik yogurda
ekleyin ve karistirarak gorbaya ilave edin. Yiksek ateste birkac dakika kaynatin.

3-Tereyagdini kU¢Uk bir tavada eritip kuru naneyi ekleyin ve ¢orbaya karistirin. Kaselere doldurup sicak servis

yapin.
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