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ERIKLI TART

Gerecler:

100 gr tereyagi

100 gr pudra sekeri

2 yumurta

100 grun

1/2 cay kasigi kabartma tozu
100 gr kayisi marmelati

25 gr badem, ikiye bdlinmis
1 portakalin suyu

450 gr olgun erik

Hafif bir krem haline gelene dek tereyagi ile sekeri karistirin. Yumurtalari hafifge ¢irpip, krem haline gelen
karisima ¢irpmanizi sirdirerek azar azar katin. Unu da ¢abucak bu karigima yedirin. 20 cm. ¢apindaki tart
kalibini yaglayip, karisimi icine bosaltin ve dnceden isitilmig orta isidaki firinda 20 dakika, ya da kizarip kabarana
dek pigirin. Birka¢ dakika kalipta beklettikten sonra, kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin. Kayisi regelini isitip,
kekin kenarlarina ve Ustiine siriin. Bu arada bademleri firinda kavurduktan sonra yagdh kagit Gstiine dékin ve
kekinizi bunlarin Gzerlerinde yuvarlayarak kenarlarina bademlerin iyice yapismasini saglayin. Kekin tstine
portakal suyunu dékan.

Erikleri ikiye kesip, ¢ekirdeklerini ¢cikarin. Kekin Ustline dizin. Kayisi recelini tekrar isitip, gerekirse biraz su ile
sulandirarak, eriklerin Usttine dékin. Krem santi ile dekore edin, ya da yaninda krema ikram edin.
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