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ERIKLI TART

250 gr margarin (ya da tereyag)
1 adet yumurtanin sarisi

2 corba kagiJi nisasta

1 kg mirdim erigi

275 gr toz seker

50 gr ceviz igi

pudra sekeri

300 grun

1 tutam tuz

Unu eleyip, yumurtalar, ilittiginiz margarin ve sekerle birlikte iyice yogurun. Ele ettiginiz hamuru serin bir yerde,
2-3 saat bekletin. Eriklerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip, ortadan ikiye ayirin ve yarim litre suda 5 dakika kaynatin.
Nisastayl 50 gr soguk suda ezin ve 150 gr seker ilave edip, onbes dakika kadar devamli karistirarak pigirin.
Koyu kivamli bir marmelat haline getirip, atesten alin, ¢cekilmis ceviz igi ve bir miktar tereyag ilave edip,
sogumaya birakin. Uzerinin kaymak tutmamasi igin arada bir karistirin. Hamuru tart kalibina bosaltip,
kenarlarindan tagan fazlaliklari alin, orta kismina sogumus marmelati dékin. Fazlalik hamurlari elinizde
yuvarlayarak uzun gubuklar olusturun, bunlari tartin tizerine baklava seklinde yerlestin. Hazirladiginiz kalibi, kirk
dakika 6nceden isittiginiz sicak firinda pisirin. Pudra sekeri ile sUsleyip servis yapin.
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