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ERIKLI TART

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Tart Un
1 yumurta

50 g yumusak margarin

1 ¢cay kagigi targin

Uzeri igin:

150 g murdim erigi

150 g kayisi

Tart un karisimina yumurta ve margarin ekleyip yogurun. Hamurun 2/3'0n0 25 x 25 cm boyutlarindaki yaglanmig
tepsiye bastirarak yayin.

Kalan hamura targini ekleyip tekrar yogurun. Streg film ile sarin ve buzlukta yarim saat bekletin.

Meyveleri ayiklayip dilimleyin ve tartin Gzerine siralayin.

Buzluktaki hamuru ¢ikartip bekletmeden meyvelerin tizerine rendeleyin ve tarti pigirin.

Onceden i1sitilmig 200°C firinda yaklagik 20 dakika pisirin.

Finndan ¢ikartip sogutun ve dilimleyerek servis yapin.
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