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ERIKLI REVANI

THY Skylife

15 yumurta

400 grun

300 gr seker

10 gr kabartma tozu
20 gram ovaleks
100 gr irmik

150 gr taze erik

15 yumurtay bir tencereye kirin ve kdplrene kadar ¢irpin. Kivama geldikten sonra un, seker, kabartma tozu ve
ovaleksi ilave edin ve 6zlesene kadar ¢irpin. Sonrasinda irmik ilave edin ve karistirin. Hazirlamis oldugunuz
karisimi dibini yagladiginiz tepsiye dokiin. 200° C isitilmis firnda 20-25 dakika pisirin. Su ve sekerden
hazirladidiniz serbete erik ilave edin ve kaynatin. Erikler dagiimadan ¢ikartin. Revani pistikten sonra erikle
yaptiginiz serbeti revaninin Uzerine yavag yavas dokin. Eriklerle susleyerek servis edin.
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