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ERIKLI PUF BOREGI

500 gram milféy hamuru

2 kaslk margarin

180 gr oda sicaklijinda badem ezmesi

2 yemek kagsigi krema

2 yemek kagsidi taze sikilmig portakal suyu
6 adet kirmizi erik

2 yemek kagsidi kiyllmig badem

Mutfak tezgahina un serpistirin. Milféy hamurunu 3 mm. kalinliginda ve 30 cm. eninde bir kare formunda agin.
Kareyi alti adet 10X15 cm. ebadinda pargalara ayirin. Bu pargalari aralarinda biraz bogluk birakarak firin
tepsisine yerlestirin. Hamur pargalarinin kenarlarinda ¢cepegevre 2 cm.lik bir hat birakarak kalan yerlerini ¢atalla
gelisigtizel delin.

Harci hazirlarken hamuru buzdolabinda bekletin. Badem ezmesi, margarin, krema ve portakal suyunu mutfak
robotunda pUrlizstz hale gelene dek ¢ekin.

Erikleri ikiye bolin, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve her bir yariyr kalin kalin dilimleyin.

Badem ezmeli harci kenarlarinda 2,5 cm[2llik bosluk kalacak sekilde hamurlarin (izerine yayin.

Erik dilimlerini hamurlarin Gzerine dizin.Uzerine badem serpistirin. Tepsiyi firina vererek 20-25 dakika pisirin.
Oda sicakliginda servis yapin.
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