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ERIKLI PAY

150 gram tereyagi,

1 su bardagindan biraz fazla un,
yarim su bardag toz seker,
margarin,

10*12 adet erik,

Uzerine pudra sekeri

Tereyadi, 1 su bardagindan biraz fazla unu ve yarim su bardagi toz sekeri bir arada yogurun. Elde ettiginiz
hamuru yarim saat buzdolabinda bekletin. Daha sonra hamuru 22 cm ¢apinda margarinle yagladiginiz kaliba,
kenarlarini da értecek bir sekilde yayin. Eriklerin ¢cekirdeklerini ¢ikarin.

Erikleri hamurun bitlin yizeyini 6rtecek bir sekilde dizglince yerlestirin, dnceden isitilmig 200 dereceli firinda
pay, pembemsi bir renk alana dek pisirin.

Cikardiginizda Uzerine pudra sekeri serpin. Dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:17669 « adi:Erikli Pay « gdnderen:Saide « indirme tarihi:25.04.2024 - 14:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erikli-pay-vt13329
http://www.tcpdf.org

