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ERIKLI PASTA

3 adet yumurta

1 su bardag seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un

8 adet taze mirdim erigi
Kremasi icin:

3 corba kagsiJ! tereyagdi
1 cay bardad seker

1 kase erik marmelati
1 corba kasigi kakao

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi nisasta
1 su bardag st

Once kek hazirlanir. Seker ve yumurtalar bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine erik digindaki malzemeler
eklenir. Ortasi delik olmayan kek kalibina dokiliir. Uzerine gekirdegi ¢ikariimig yarim erikler bastirmadan dizilir.
Onceden isitilmis 175 derece firnda kabarip, kizarana kadar pisirilir. Kek firnndan ¢ikinca erikli kisim Ustte
kalacak sekilde servis tabagina yerlestirilir. Krema malzemesi bir tencereye konur. Orta ateste karistirarak bir
tasim pisirilir. Kekin Gzerine ve kenarlarina surdlir. 2-3 saat dinlendikten sonra servise sunulabilir.
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