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ERIKLI LEZZET KARESI

3 adet yumurta

1 su bardag seker

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagi siviyag

1'er paket vanilya, kabartma tozu
2,5 su bardagi un

Uzeri igin:

20 adet kuru erik

1 cay bardad seker

1 adet yumurta

Once erikler ilik suya islatilir, 1 saat bekletilir. Sonra gekirdekleri ikarilir, bir kaba konur, seker ve yumurtayla
kanstirilir. Kek malzemesi ¢irpilir, yaglanmis firin kabina dokulir. Uzerine hazirlanan erikli karisim muntazam

yerlestirilir. 170 derece firinda yarim saat pisirilir. Firindan ¢iktiktan yarim saat sonra kare kare keserek ikram
edilir.
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