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ERIKLI KUZU GERDAN

Malzeme:

1 kg kuzu gerdan

250 gram arpacik sogan

250 gram kuru erik

1 ¢corba kasigi pekmez

1 cay kasigi biberiye

100 gram Bizim Mutfak Un

4 su bardagi su

3 Corba Kagidi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
Yeteri Kadar Tuz, karabiber

Bir tencereye zeytinyadini alip arpacik soganlari ilave edin. Gerdan etini dilimleyin ve tencereye alip un
ekledikten sonra kavurun. Daha sonra biberiyeyle birlikte baharatlari ve suyu ilave edin. Kisik ateste 45 dakika
kadar pisirin. Etler pismek Uzereyken pekmez ve erikleri ilave edip 10 dakika daha pisirin. Sicak servis yapin.
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