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ERIKLI KIRINTI PASTASI

1 kg kirmizi erik

4 yemek kasigi recel
200 gr margarin

200 gr toz seker

1 tane yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin
Uzerine pudra sekeri
500 gr un

Erikleri yikayip ¢ekirdekleri ¢ikarin iri kipler halinde dograyin bir tencereye receli koyup isitin icerisine erikleri
koyup karistirip ocaktan cekin bir kenarda bekletin. Hamuru hazirlamak icin kabiniza yagi sekeri vanilya sekerini
kdpurtnceye kadar ¢irpin igersine yumurtayi ekleyip biraz daha karistirdiktan sonra mikserinizi bir kenara
birakip ayr bir kapta unu kabartma tozunu ve tarcini karistirip, ¢irptiginiz malzemenize elinizle karistirmak sureti
ile ekleyin burada hamur purtizsiiz degil aksine topak topak olmasi gerekiyor .

hazirladiginiz hamuru yaglanmis kelepceli kalibiniza hamurunuzun yarisini serpistirin,isitiimis 200 derece firinda
yaklasik 20 dakika pisirin . ¢ikarip biraz sogumasi icin bekletin .hazirladiginiz erik malzemesini hamurunuzun
Uzerine dokip kalan hamuru Uzerine serpistirin tekrar kalibinizi firina koyup 30 dakika daha pisirin .soguyunca
Uzerine bol pudra sekeri serpistirip dilimleyerek servis yapin
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