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ERIKLI KEK

3 adet yumurta

2 cay bardag seker

1 su bardag st

Yarim paket eritilmis margarin

1 su barda@i dogranmig mirdim erigi
1 limon kabugdu rendesi

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

Uzeri icin;

1 su bardag erik kompostosu

Yumurta, seker beyazlasana kadar ¢irpilir, Gzerine dogranmis erik disindaki malzemeler katilip karistirilir. En
son dogranmis erik ilave edilir, kasikla alt, Ust edilir. Yaglanmig kek kalibina dokdiltr, 170 derece dnceden
isitilmig firinda yaklasik 50 dakika pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra sizilmUs erik kompostosu
gezdirilir.
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