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ERIKLI FINDIKLI TART

2 su bardagi un

1/2 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

125 gr margarin

1/2 paket vanilya

1/2 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

1 gorba kagigi rendelenmis limon kabugu
Igi igin:

200 gr dévulmis findik

1 su bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta

1 cay kasig vanilya

4 yemek kasigi hindistanceviz rendesi
6 adet kirmizi erik

Un, pudra sekeri, yumurta, margarin, vanilya, kabartma tozu, tuz ve rendelenmis limon kabugu karistirilip
yogrulur. Hazirlanan hamur 10 dakika dinlendirilip, merdane ile ac¢ilir, tart kalibina yerlestirilir. Hamurun
kenarlarindaki fazlaliklar kesilir, bir kenarda bekletilir. Gatalla hamurun Gzerine delikler agilir. Cukur bir kapta
dévulmus findik, pudra sekeri, yumurta, hindistancevizi rendesi ve vanilya iyice karigtirilir. Hazirlanan karigim
tart hamurunun Gzerine yayilir, dilimlenmig erikler dizilir. Ayrilan hamurla kiguk kurabiye kaliplariyla gekiller
kesilir ve tartin kenarlarina dizilir. Onceden isitiimis 170 derece firinda izerleri pembelesinceye kadar pisirilir.
Soguyunca dilimlenerek servis yapilir.
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