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ERIKLI DANA ROSTO

Elif Korkmazel

1 kg. dana rosto

4 corba kasigi sivi yag

3 adet sogan

1/2 ¢orba kasigi toz seker
1 su bardag et suyu

3 adet havucg

150 gr. kuru marddm erigi
Tuz

Karabiber

Eti tuzla iyice ovun. Sivi yagi tencerede kizdirin, eti kabuk baglayana dek devamli gevirerek kavurun. Dérde
bélinmls sodanlari, toz sekeri ve et suyunu ekleyip ¢ok kisik ateste bir saat pisirin. Iri dogranmis havuglari
eriklerle birlikte ete ekleyip 35 dakika daha pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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