—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ERIKLI CRUMBLE

10 adet kirmizi erik

100 gr. esmer seker

200 gr.un

125 gr. margarin

1 tutam targin

75 gr. file badem

1 adet limon kabugu rendesi
2 yemek kasigi toz seker

Oda sicakhigindaki margarini, un ve esmer sekeri bir kasede iyice yogurun. File bademi ilave edip tekrar
karistirin ve buzdolabinda biraz bekletin.

Firnni 200 dereceye ayarlayin.

Erikleri kiiglikse 2[?lye, bliylikse 4[7le bdliin. Bir tavaya alip,lizerine 2 kagik sekeri, targin ve limon kabugu
rendesini koyun. Kisik ateste meyve yumusayana kadar pisirin.

Erikleri bir firin kabina alin.

Buzdolabindan ¢ikardidiniz hamuru elinizle ufalayarak tstline koyun, meyveleri bu hamurla értiin. Yaklasik 25
dakika Ustl kahverengi olana kadar pisirin.
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