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ERIKLI BEYAZ KURABIYE

250 Gr Sana Klasik

3 Su Bardagi un

15 Adet kirmiz erik

1 Cay Kasigi vanilya

1 Paket kabartma tozu

1 Adet limon

1 Kahve Fincani tozseker
1 Yemek Kasigi yogurt

Derin bir kapta unu, vanilyayi,kabartma tozunu karistiralim; margarini, yogurdu, sekeri ilave edelim. Limonu
yikayip rende yapalim karigima ilave edelim, yoguralim kivama gelince ceviz blyukliginde hamurdan parcalar
koparalim ve ortasini agalim. Yikayip ¢ekirdegini gikardigimiz erigi hamurun ortasina alip hamuru kapatalim.
Hafif yagladigimiz firin tepsisine hamurlari dizelim. Onceden isitilmig 150 derece firinda yaklasik 25 dk
pisirelim.pisen erikli kurabiyemizi servis tabagina alalim ve Uzerine pudra sekeri serperek erikli beyaz
kurabiyemizi afiyetle yiyelim.
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