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FILE BADEMLI YAGSIZ TART

https://cook.com.tr

Esmer Seker 1 Yemek Kasig
Pudra Sekeri 2 Yemek Kasigi
Yumurta 4 Adet

Badem Unu 2 Su Bardagi

Once gukur bir karigtirma kabinda 4 yumurta akini mikserle iyice kar gibi olana kadar ¢irpin.

Karistirma esnasinda 2 yemek kagsiJi pudra sekerini de ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

Kar gibi oldugunda énce 1 su bardadi badem ununu (kabuksuz ¢i§ bademi kendiniz de robottan ¢ekip badem
unu yapabilirsiniz) yavag yavas ekleyerek, bu sefer mikserle degil tahta spatula ile havalandirarak, bir stre
sonra da kalan 1 su bardadi badem ununu yine nazik¢e havalandirarak karistirin. Fazla karigtirmayin.

21 cm.lik bir tart kalibinin igine uyacak sekilde kesilmis COOK yagl pisirme kagidini serin.

Yagl kagidin Gzerine 1 yemek kagsidi esmer toz seker ile karistirilmig file bademi yayin.

Bademlerin Gzerine badem unlu karisimi dékup (karigim aligkin oldugunuz akigkan hamur gérinimuande
olmuyor, merak etmeyin), 6nceden 180 dereceye ayarlanmis firinda 30 - 35 dakika kadar pisirin.

Tart biraz iindiktan sonra kalibi servis tabaginiza ters cevirerek Uzerindeki yagl kagidi yavasga siyirip servis
edin.
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