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ERIK TURSUSU

1 kilo erik

2 corba kasigi kaya tuzu
1 litre su

2 adet limon suyu

2 adet kesme sekeri

2 dal nane

10 dis sarimsak

1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi sirke

Suyu kaynatin ve sogumaya birakin. igine tuzu, sekeri ve sirkeyi ekleyip karistirip bekletin. Kavanozun dibine
nohutlari yerlegtirin. Limonlar dilimleyin, sarimsaklari soyup hazirlayin. Nohutlarin Gzerine limon dilimlerini,
erikleri sarimsaklari sirayla yerlestirin. Istenirse nane yapragi koyabilirsiniz. Kavanozun igine sirkeli suyu dokuip
kapagini sikica kapatip 25 gun serin bir yerde bekletin.
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