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ERIK SURUPLU SAMBABA

125 Gr Sana Klasik

1 Gay Bardadi Yogurt

1 kahve fincani sivi yag

4 yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu

2 yemek kasigi misir nisastasi
500 gr. kirmizi erik

3 su bardagi toz seker

125 gr. oda sicakliginda bekletiimis Sana Klasik margarin yogurma kabina alinir. 4 yumurta sarisi, 1 kahve
fincani siviyag, 1 ¢cay bardadi yogurt,1 paket kabartma tozu, 2 yemek kasigi misir nisastasi ve alabildigi kadar
un eklenerek hamurumuz hazirlanir.Hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar alinarak yuvarlanarak firin tepsisine
dizilir.200 derece 6nceden isitilmig firinda hafif pembelesinceye kadar pigirilir.Serbeti igin 500 gr. kirmizi erik
yikandiktan sonra 5 su bardagi su ve 3 su bardagi toz seker ile kaynatilir. Erikler rengini serbete verdikten sonra
dagiimadan serbetten cikarilir.Serbet soguduktan sonra firindan ¢ikan Sambabanin tzerine dokildr. 2 saat
bekledikten sonra arzuya gére dondurma yada kaymak ile servis edilir.
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