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ERIK MARMELATLI BOHCALAR (FRANSA)

MALZEMELER

125 gr Margarin

4 Yemek Kasigi Toz Seker

Vanillya

Tuz

1 Adet Yumurta Sarisi

200 gr Stzme Yogurt

1 Cay Kasigi Limon Kabugu Rendesi

125 gr Un (1 su bardagindan 3 silme yemek kasigi eksik)
100 gr Galeta Unu (1 su bardagindan 4 yemek kasigi eksik)
100 gr Erik Marmelati

YAPILIS TARIFI

50 gr yagi sekerin yarisi ,vanilya ve bir tutam tuz ile iyice ¢irpin. Yumurta
sarisi, stizme yogurt ve limon kabugu rendesi ile karistirin. Unu eleyerek
ekleyin ve yogurun. Hamuru huzdolabinda 1 saat bekletin.

Kalan yagi eritin, kalan toz seker ve galeta ununu yagda kavurun.
Hamuru unlanmis tezgahta 3 mm inceliginde agin. Kalip veya bardakla 8
cm capinda daireler kesin.

Her birinin ortasina yarim tatli kasigi marmelat koyun ve yarim daire
seklinde kapatin. Kenarlarinin iyice yapismasi igin una bulanmis bir ¢atalla
bastirin.

Artan hamur parcalarini tekrar yogurup agin ve ayni sekilde kesin. Blyuk
bir tencerede bolca su kaynatin, bohgalarin énce yarisini, sonra diger
yarisini kisik ateste 10'ar dakika pisirin. Delikli kepge ile sudan ¢ikarin,
kavrulmus galeta ununa bulayin ve Uzerine pudra sekeri serpin.

© lezzetler.com tarif no:4004 « adi:Erik Marmelath Bohgalar (Fransa) « génderen:Borekch ¢ indirme tarihi:09.05.2024 - 04:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/erik-marmelatli-bohcalar-fransa-vt3187
http://www.tcpdf.org

