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ENGINARLI ZEYTINYAGLI SOGUK PILAV

2 adet kuru sogan

1 su bardagi Piring

4 adet enginar

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 demet dereotu

Tuz

Enginarlar yikayip limonlu suyun iginde bekletin. Kuru sogani kiip seklinde, dograyip, zeytinyaginda kavurun,
enginarlar 8 parcaya bollp zeytinyagina katin, dereotunu ince ince kiyin. Yarisini enginarl karigima ekleyip 1.5
su bardagi su ekleyin. Tuzla tatlandirip 15 dakika pisirin. Diger tarafta pirinci ayikladiktan sonra 1.5 su bardagi
kaynar su ile birlikte enginarlara katin. Kisik ateste 15 dakika pisirin. Ayirdiginiz dereotlarini ekleyip
demlendirdikten sonra servis yapin.
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