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ENGINARLI VE KABAKLI BULGUR SALATASI

1 kase haglanmig enginar (ktp kip dogranmig)

2 adet haslanmig kabak (ince dogranmis)

8-10 dilim AYTAC MANGAL SUCUK

1 su bardagi maydanoz ve dereotu (ince kiyilmig)

2 su bardagi ince bulgur (sicak suda demlendirilmig)
1 tath kasigi sumak

1 /2 su bardagdi yesil sodan (ince kiyilmig)

Limon suyu

Zeytinyag!

Tuz

Genis bir kaseye oncelikle bulguru, zeytinyagdini, sumagi, tuzu ve karabiberi koyup glizelce karistirin. 6-7 dakika
dinlendirin.

Enginar, kabak, maydanoz, dereotu, sogani ilave edin.

AYTAG MANGAL SUCUK [2u bir tavada kizartin ve kaseye ekleyin.

Malzemeleri karistirin ve servis yapin.
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